Frihstlckskoch (m/w/d) Vollzeit | 4-Sterne-Businesshotel

(699)

© standort: Ingolstadt Beschaftigungsbeginn: ab sofort

Ilhre Aufgaben

e Eigenverantwortliche Vorbereitung und Durchfiihrung des Friihstlicksservices auf 4-Sterne-Niveau
Zubereitung hochwertiger kalter und warmer Friihstlicksspeisen (a la minute Eierspeisen, warme
Komponenten, gesunde Alternativen)

Aufbau, Betreuung und kontinuierliche Pflege eines ansprechenden Friihstiicksbuffets
Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs im Friihdienst

Qualitdtskontrolle hinsichtlich Frische, Prasentation und Geschmack

Konsequente Einhaltung der HACCP-Richtlinien

Warenannahme, fachgerechte Lagerung und Unterstiitzung bei Bestellungen

Wirtschaftlicher und verantwortungsvoller Umgang mit Lebensmitteln

lhr Profil

Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kdchin oder vergleichbare Qualifikation (auch Quereinsteiger)
Idealerweise Berufserfahrung in der Gastronomie

Qualitatsbewusstsein und Liebe zum Detail

Strukturierte, selbststandige Arbeitsweise

Belastbarkeit und Zuverlassigkeit, insbesondere im Friihdienst und Wochenenddienste
Teamorientiertes Arbeiten und professionelles Auftreten

Gute Deutschkenntnisse, Englischkenntnisse von Vorteil

Unser Angebot

Vollzeitstelle mit geregelten Friihdienstzeiten

Arbeiten in einem etablierten 4-Sterne-Haus

Klare Strukturen und professionelle Kiichenorganisation
Kollegiales Team und wertschatzendes Arbeitsumfeld
Leistungsgerechte Vergltung

Entwicklungsmoglichkeiten innerhalb des Unternehmens

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung

EKS Elektrotechnik GmbH

FB Business Partner
09135-42296-0
bewerbung@eks-fb.de
www.eks-business-partner.de
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